Traiteur de féte

QO®

Kougelhopf au lard et aux noix

500 g (10-12 tranches) 1200¢€
750 g (15-18 tranches) 1800 €
1kg(20-22 tranches) 2400 €
Feuilletés apéritif

100 g (environ 6-7) 500€
Mini moricette garnie 200 €/piece
Navettes fraicheur (min. 15 piéces) 1,70 €/piece

Navettes végétariennes (min. 15 pieces) 170 €/piece

Navettes au foie gras 3,50 €/piece

Pain nordique
Salade, concombre, sauce fines herbes,
saumon fumé (24 portions) 3200€

Pain surprise rond (48 portions)
Jambon, salami, framage, saumon,

foie gras 5200¢€
Tournesol surprise

Petit modele (30 portions) 3300¢€
Grand modele (60 portions) 66,00 €
Tournesol surprise végétarien

Petit modele (30 portions) 3300¢€
Grand modele (60 portions) 66,00 €

*

KOUGELHOPF SURPRISE

Poisson fumé,
magret de canard, foie gras,
jambon cru et fromage

300 (20 portions) 2500 €
500 g (30 portions) ~ 3750€
750 g (45 portions) 56,25 €

DES LE 2023

FRANGIPANE,
POMMES,
CITRON -GIANDUJA

T4 rue de Mulhouse
SAINT-LOUIS
03 89 67 29 94

www.patisseriebauer.com
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OUVERTURE PENDANT LES FETES

e 24 décembrede 7hai5h

e 25 décembre de 9 ha 11 h (uniquement
sur réservation a |'arriere du magasin)

e 31 décembrede 7hai5h

e Fermé les 26 décembre et 1 janvier

IERS
T DE QUALITE




BUCHES FRUITEES

LEXOTISME@® ®

Mousse mangue-jasmin, compotée
de mangue ananas, créemeux
citron-vert et biscuit pain de géne.

ISPAHIW @ ® ®

Mousse framboise, cristalline hibiscus,
mousse litchi, biscuit amande et
son croustillant au riz soufflé.
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QUETSCHE® ® ®

Mousse cannelle, compotée
de quetsches, cristalline de
bergamote, biscuit madeleine
et son streusel aux amandes.

NATIVITE® ® ®

Mousse vanille, cristalline de
framboise, crémeux framboise,
biscuit aux amandes parsemé de
framboises et son sablé breton.

BUCHES
TRADITIONNELLES
O®®

Biscuit roulé avec mousseline
au choix : Kirsch ou Praliné

KOMUNTU

[Création Corporation des Patissiers d'Alsace]
Mousse chocolat Kemuntu, mousse
mandarine, compotée de mandarines,
biscuit noisette avec son croustillant.

CHOC-ORANGE @ ®®

Mousse chocolat noir lllanka, crémeux
chocolat noir, compotée a lorange et
un biscuit sans farine au chocolat.

DESILES®®®

Sorbet mangue, sorbet fraise,
soufflé passion sur une
dacquoise aux amandes.

BUCHES GLACEES

LENUTS@ O ©®
Sorbet citron, glace noisette,
parfait noisette et ses noisettes

caramélisées, biscuit noisette.

3 CHOCOLATS ®®

Mousse chocolat noir, blanc
et lait sur un biscuit moelleux - | [ .
chocolat et son croustillant. =4 W

LA SURPRISE ®®

Différentes boules de sorbet dans
une mousse vanille sur un fond
de meringue aux amandes.

SOLEIL LEVANT @

Ganache montée Yuzu, mousse
chacolat lait Hukambi, compotee
passion-goyave, biscuit sarrasin
et son crousty sarrasin.

L'ESPRIT DE NOEL@®®

[Création Corporation des Patissiers d'Alsace]
Glace a la pate damande, coulis
dagrumes, mousse bergamote,

sorbet orange, dacquaise pistache.

@ Création Alliance Gourmande Gluten Fruits a coque Lactose

CALENDRIERS
UNIQUEMENT LE 31 DECEMBRE

AGRUMES@ @ ®

Mousse orange sanguine, crémeux
chocolat noir Tulakalum, cristalline de
mandarine sur un biscuit chocolat.

g

POMME-CARAMEL ®
Mousse vanille, crémeux
caramel (dulcey), compotée de
pomme granny, biscuit amande.

ANTILLAISE@® ®)

Mousse chocolat Hukambi,
crémeux marrons, confit ananas
citron-vert, daquoise aux amandes.

Mousse yaourt, cremeux et
cristalline de framboises, ganache
montée citron-vert, croustillant
riz soufflé, biscuit amande.

Afin de vous satisfaire au mieux, nous acceptons vos
commandes jusqu‘au 21 décembre (selon disponibilités)

Toutes nos biches sont disponibles en
4 personnes : 28 € / 6 personnes : 42 €




