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Tournesol surprise	
Petit modèle (30 portions)	 33,00 €  
Grand modèle (60 portions)	 66,00 € 

Tournesol surprise végétarien	
Petit modèle (30 portions)	 33,00 €  
Grand modèle (60 portions)	 66,00 €

Mini moricette garnie	 2,00 €/pièce

Navettes fraicheur (min. 15 pièces)	 1,70 €/pièce

Navettes végétariennes (min. 15 pièces)	 1,70 €/pièce

Navettes au foie gras	 3,50 €/pièce

Kougelhopf surprise garni
Poisson fumé, magret de canard, foie 
gras, jambon cru et fromage

300 g (20 portions)	 25,00 €  
500 g (30 portions)	 37,50 €  
750 g (45 portions)	 56,25 €

Kougelhopf au lard et aux noix
500 g (10-12 tranches)	 12,00 €  
750 g (15-18 tranches)	 18,00 €  
1 kg (20-22 tranches)	 24,00 €

Feuilletés apéritif
100 g (environ 6-7)	 5,00 €

Pain nordique
Salade, concombre, sauce fines herbes, 
saumon fumé (24 portions)	 32,00 €

Pain surprise rond (48 portions)
Jambon, salami, fromage, saumon,  
mousse de foie	 52,00 €

Pâtissier
Chocolatier

Glacier
Salon de thé

74 rue de Mulhouse
SAINT-LOUIS
03 89 67 29 94

www.patisseriebauer.com

Tartes aux fruits
Cakes marbrés
Cakes au citron
Financiers
Linzers
Selle de chevreuil
Boites de macarons

    

GÂTEAUX 

DE VOYAGE
Depuis 2021, Mélanie Hirtzlin 
perpétue la tradition artisanale 
de la pâtisserie Bauer, qui 
existe depuis plus de 40 ans.

Elle a à cœur de transmettre  
son savoir-faire en proposant  
des produits faits maison et  
en essayant de respecter  
les saisons, autant que  
possible, pour proposer  
des pâtisseries créatives 
et gouteuses.

ARTISANS PÂTISSIERS
DE GOÛT ET DE QUALITÉ

Notre maison fait partie de l'Alliance 
Gourmande, l’association de chefs 
pâtissiers, née il y a 30 ans.  
Nos ambitions communes sont de 
transmettre une passion du métier 
et un amour d’une gastronomie 
authentique et surprenante.

Des membres 
au savoir-faire reconnu : 
Haushalter (Saverne - 67)
Klugesherz (Soultz-Les-Bains - 67)
Jost Maurer (Dorlisheim - 67)
Charles Schmitt (Colmar - 68)
Bauer (Saint-Louis - 68)
Riss (Riedisheim - 68)
Fattier (Chamonix – 74)

MÉLANIE HIRTZLIN

LES ENTREMETS 
ALLIANCE GOURMANDE

Repérez le logo  pour 
découvrir la collection 
d’entremets créée en toute 
complicité par les membres 
de l’Alliance Gourmande.

* Allergènes : lactose, gluten, fruits à coques, œufs, moutarde, sésame, poisson
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Découvrez nos tartes 
maison selon la saison :
Myrtille, abricot, quetsche, 
mirabelle, cerise, pomme, 
poire, quetsche Streusel, 
pomme Streusel, tarte 
fromage blanc, … 

FRU ITS GL ACES CHOCOL AT

Croc and choc xx 

TARTES AU FIL DES SAISONS
   

Pâte sablée, biscuit joconde 
aux amandes, fruits frais au 
fil des saisons, flan, ganache 
montée pistache. 

CROC AND CHOC    
Mousse chocolat noir, crémeux 
chocolat, crémeux praliné, croustillant 
noisette, biscuit chocolat.  

OPÉRA   
Biscuit amande imbibé au café, 
ganache chocolat noir, crème au 
beurre café 100% arabica bio.

TRILOGIE   
Biscuit chocolat avec sa trilogie de 
mousse au chocolat (lait, noir et ivoire). 

EDELWEISS    
Mousse chocolat, palet caramel au beurre 
salé, feuillantine praliné biscuit, chocolat. 

Découvrez notre gamme de 
bonbons chocolat aux grands 
crus de cacao, épices, agrumes, 
noisettes, pistaches et aux 
mille saveurs gourmandes !

En ballotins ou en 
présentations originales.

VACHERIN SURPRISE   
Assortiment de petites boules de sorbets aux 
fruits dans  un parfait vanille, meringue.

VACHERIN TRADITION  
Trois parfums de glace ou sorbet 
au choix, meringue, chantilly.

ENTREMETS GLACÉ
ÉPHÉMÈRE AU FIL DES SAISONS

Bonbons
chocolat

DE SSE R T S  DE  SA I S ON

 Gluten    Fruits à coque    Lactose    œufs
Peut contenir des traces de gluten et de fruits à coque dans tous nos produits.

VERGER
  

Meringue aux amandes, 
biscuit, crème légère 

vanillée avec un trait subtil 
de kirsch, et son envolée 

de fruits au-dessus.

TENDR’FRAISE   
Biscuit noisette, compotée de 
fraise à la menthe, ganache 
vanille, mousse fraise.

DOUCEUR   
Biscuit noisette, cristalline 
pêche abricot, mousse 
fraise, mousse pêche. 

NOUVEAU !

SANS  GLUTEN

LES  CL ASS IQUES

FORÊT-NOIRE   
Biscuit imbibé de Kirsch, 
chantilly, griottines.

SAINT-HONORÉ    
Mousse vanille, dés d’ananas sur 
fond de pâte à choux ainsi que des 
choux garnis de crème vanille.

TARTE CITRON MERINGUÉE
     [Taille unique 6 personnes]

Pate sucrée, crémeux citron, meringue italienne.

PARIS-BREST    
[Taille unique 6/8 personnes] Pâte à choux, 
crème mousseline amande noisette. 

NOUVEAU !

SANS  GLUTEN

FRAICHEUR   
Mousse yaourt, compotée 
et mousse de framboise, 
ganache montée citron-
vert, biscuit amande. 

PÊCHER     
Biscuit de gène citron, 
croustillant citron-vert, 
coulis pêche cardamome, 
mousse pêche des vignes.

PRINTANIER  
   

Biscuit amande, 
croustillant riz soufflé, 

compotée rhubarbe, gelée 
coquelicot framboise, 

ganache montée vanille.  


